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Das Nordseeheilbad Cuxhaven mit seiner
schénen Lage an der Miindung der Elbe in
die Nordsee, Zentrum der Ferienregion Cux-
land, gilt heute als die meistbesuchte Kur-
region Deutschlands mit jahrlich mehr als
3 Millionen Ubernachtungen. Mit dem vor-
gelagerten Nationalpark Niedersachsisches
Wattenmeer, den unzdhligen maritimen
und historischen Sehenswiirdigkeiten wie
dem hdlzernen Wahrzeichen ,Kugelbake’,
einem der gréBten Fischereihdfen Deutsch-
lands, einer schonen alten Innenstadt mit
dem Schloss Ritzeblttel, dem bundesweit
bekannten ,Duhner Wattrennen’, mehreren
gepflegten Strand- und Badebereichen und
weiteren touristischen Attraktionen ist das
Heilbad und seine Umgebung nicht nur fir
erholungssuchende Urlauber, sondern auch
fiir die Bewohner Cuxhavens eine Region,
in der es sich gut leben Idsst. Die wohltuen-
de, heilsame Seeluft gibt's kostenlos dazu.

Wer den Fischereihafen und das Fischerei-
Museum in Cuxhaven besucht, der ist auch
herzlich eingeladen, dem genau neben dem
Museum gelegenen Fischereihafen Restau-
rant einen Besuch abzustatten, um sich auf
der schonen AuBenterrasse oder in den ge-
schmackvoll gestalteten Gastrdumen des
Restaurants kulinarisch verwéhnen zu las-
sen. Seit Juli 2008 erstrahlt das Restaurant
in einem modernen, mediterran und stilvoll-
schlicht gehaltenen Ambiente mit lachs-
farbener Wandgestaltung und bequemem
Mobiliar in Rattan-Optik. Dazu vermitteln
hochwertige Dekorationselemente aus der
Seefahrt, historische Fotografien aus der
Fischerei- und Hafenwelt Cuxhavens und
gespannte Fischernetze an der Decke ma-
ritime Atmosphare. Eintretenden Gasten
fallt sicher sofort die aufwandige, tiffany-
verglaste Deckenbeleuchtung ins Auge, die
in Verbindung mit der einladenden Bar in
dunklem Holz eindrucksvoller Blickfang des
Restaurants ist.

Der erfahrene Kiichenchef und jetzige
Betreiber Christian Frank, der zuvor 23
Jahre in verschiedenen Objekten des Ga-
stronomen Jobst Reihs (Schlosser & Reihs
GmbH) tdtig war und nun das Restaurant
von ihm Gbernommen hat, setzt gemeinsam
mit seiner Frau Stephanie auch hinsichtlich
der Qualitat und Frische sowie des aus-
gewogenen  Preis-Leistungsverhaltnisses
wegen neue MaBstdbe. Auf der Karte des
Hauses findet sich erwartungsgeméaB ein

breites Angebot an Fischgerichten und Spe-
zialitaten aus dem Meer, die angesichts des
nahen Fischereihafens an Frische und Aus-
wahl nicht zu (iberbieten sind. Vom traditi-
onellen, kréftig-deftigen Seemannsschmaus
bis hin zur feinen Fisch-Komposition stehen
fir jeden Geschmack die passenden Kst-
lichkeiten zur Wahl. Ausgezeichnet auch die
Fleischgerichte vom argentinischen Steak,
Pute oder Schwein sowie die Nudelspeisen,
wahrend fiir die kleinen Géste des Hauses
eine eigene Karte ausliegt. Angereichert
wird das Angebot mit saisonal wechselnden
Sonderkarten, gerade jetzt ganz aktuell mit
dem Konigsgemise Spargel. An sieben Ta-
gen in der Woche ab 11.30 bis 21 Uhr ist
die Kiiche so im unermiidlichen Einsatz fiir
die zufriedenen Gaste. Dazu bietet die Ge-
trdnkekarte des Fischereihafen Restaurants
frisch gezapfte Biere von Beck's, Kromba-
cher oder Rolinck, eine kleine aber feine
Auswahl an Schoppenweinen sowie ein gut
gewahltes Sortiment an alkoholfreien Er-
frischungsgetrénken, Saften und Wéssern.
Gerade auch am Nachmittag ergdnzen Kaf-
feespezialitaten wie Cappuccino, Espresso,
Kaffee und Teevariationen sowie frisch ge-
backener Kuchen das Angebot.

Viele Touristen, Urlauber, Kurgdste und Ta-
gesausfligler zahlen zu den Gasten, aber
auch immer mehr Einheimische fiihlen sich
im bis zu 80 Personen fassenden Restau-
rant des Fischereihafens Cuxhaven wohl,
auf der groBzligigen Sommerterrasse fin-
den nochmals etwa 75 Gaste Platz zum
Entspannen, Verweilen und GenieBen. Das
Restaurant steht auch fir Familienfeiern,
Konfirmationen, Griinkohlveranstaltungen
oder BoBeltouren zur Verfligung, diese kon-
nen entweder in einem ebenfalls sehr schon
gestalteten zweiten Gastraum mit bis zu
20 Personen oder im gesamten Restaurant
stattfinden. Darliber hinaus werden auch
Gruppenveranstaltungen in Koo-

peration mit dem Fischereimu-

seum angeboten.

Kontakt:

Fischereihafen Restaurant
Cuxhaven

Neufelder StraBe 11

27472 Cuxhaven

Tel.: 04721-399084

Fax: 04721-399085

E-Mail:
fischrestaurant-cuxhaven@t-online.de
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